
Архангельск   (8182)63-90-72   

Астана   (7172)727-132   

Астрахань   (8512)99-46-04   

Барнаул   (3852)73-04-60   

Белгород   (4722)40-23-64   

Брянск   (4832)59-03-52   

Владивосток   (423)249-28-31   

Волгоград   (844)278-03-48   

Вологда   (8172)26-41-59   

Воронеж   (473)204-51-73   

Екатеринбург   (343)384-55-89  

Иваново   (4932)77-34-06   

Ижевск   (3412)26-03-58   

Казань   (843)206-01-48   

Калининград   (4012)72-03-81   

Калуга   (4842)92-23-67   

Кемерово   (3842)65-04-62   

Киров   (8332)68-02-04   

Краснодар   (861)203-40-90   

Красноярск   (391)204-63-61   

Курск   (4712)77-13-04   

Липецк   (4742)52-20-81 

 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   

Москва   (495)268-04-70   

Мурманск   (8152)59-64-93   

Набережные Челны  (8552)20-53-41  

Нижний Новгород  (831)429-08-12   

Новокузнецк  (3843)20-46-81   

Новосибирск   (383)227-86-73   

Омск   (3812)21-46-40   

Орел   (4862)44-53-42   

Оренбург   (3532)37-68-04   

Пенза   (8412)22-31-16 

 

Пермь   (342)205-81-47   

Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   

Рязань   (4912)46-61-64   

Самара  (846)206-03-16   

Санкт-Петербург   (812)309-46-40   

Саратов   (845)249-38-78   

Севастополь   (8692)22-31-93   

Симферополь   (3652)67-13-56   

Смоленск   (4812)29-41-54   

Сочи   (862)225-72-31   

Ставрополь   (8652)20-65-13   

 

Сургут   (3462)77-98-35   

Тверь   (4822)63-31-35   

Томск   (3822)98-41-53   

Тула   (4872)74-02-29   

Тюмень   (3452)66-21-18   

Ульяновск   (8422)24-23-59   

Уфа   (347)229-48-12   

Хабаровск   (4212)92-98-04   

Челябинск   (351)202-03-61   

Череповец   (8202)49-02-64   

Ярославль   (4852)69-52-93   

сайт: http://beltorgmash.nt-rt.ru || эл. почта: bhg@nt-rt.ru 
 
 
 
 
 
 
 

Технические характеристики 
 

МИКСЕРЫ ПЛАНЕТАРНЫЕ БЫТОВЫЕ МП-5, МП-7 
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Миксеры планетарные МП-5, МП-7 предназначены для замеса теста для 
изготовления пиццы, печенья, пирожных, тортов; перемешивания паштетов, 
пюре, майонеза, соусов и других пищевых смесей; взбивания сливок, 
мороженого, кремов; перемешивания фарша и т.д. в домашних условиях. 
Миксеры снабжены тремя быстросменными инструментами: венчиком, 
лопаткой и крючком, которые позволяют взбивать, смешивать, замешивать 
любой продукт питания. Автоматический регулятор скорости, установленный в 
миксерах, позволяет устанавливать необходимые частоты вращения 
инструмента к различным типам замешивания. Детали, контактирующие с 
пищевыми продуктами, выполнены из нержавеющей стали. 
Имеет Сертификат соответствия Таможенного союза; Сертификат соответствия 
Директивам Евросоюза - СЕ. 
 
 

Основные технические характеристики. 

Наименование параметра 

Значение 

МП-5 МП-7 

Переключение скоростей 
 вращение инструмента, об/мин 

бесступенчатое 
регулирование 
75-660 

Одновременная загрузка ингредиентов 
 при замесе теста, кг, не более 
 при взбивании сливок, кг, не более 
 при взбивании яиц, шт 

 
0.5 
1.3 
12 

 
0.6 
1.5 
14 

Емкость дежи, л, не менее 5 7 

Номинальная потребляемая мощность, Вт, не более 370 510 

Номинальное напряжение, В 220 

Род тока переменный 

Частота тока, Гц 50 

Габаритные размеры, мм, не более:  
 длина 
 ширина 
 высота 

 
420 
240 
420 

 
420 
240 
420 

Масса, кг, не более 13.5 15 
 

 



Посредством установленного на миксерах переключателя скоростей можно 
отрегулировать число оборотов инструмента: 

 

Инструмент 
Режим работы инструмента 

(на переключателе скоростей) 

Крючок 1; 2; 3 

Лопатка 4; 5; 6; 7 

Венчик 8; 9; 10; 11 
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